fHF 4
ANEAET B fF L

—. WHMEHEALE (LOLRRKRIT)

AL b LA b PO k5, B I ROCR A, 2 H AT AR # ) Z 19 & dh
BT o R AR S LR s p B, AT RER A L R B

K
= FHREHEME (DERFRIT)

AR ROLANER CLURHIRTT ) S8 bl Tl i IR — Fp By 50, X
B TERR NI R A AT IR A o R PR R B A R AR A

di, P RE S MU R AR SRk P RE 6 P INE A B

=, ZHEImEERE

AR R I TR R BRI R, BT B AT
AT . i AR AR E A AR 20 B i e il e, Had

sl .G . MKk S5 E i

9. BifERIRE A& B & S e A R G2
A

907 68 770 2 UL AT AR AR IR, 45 R IR S A o, T RE 2
S R BB 5 L A U T SO 97 S R AR A £ 2 0 AR
R A E . CE A2 EZARME B oI HARE ) (GB 2760—



2024 ) HRLE , B R LETR G A T 2% B A o R A A B L4 2 A
AR 1o B8 700 TR A e P 2% 19 P o G e DR T 14 L) 2 R S
(R AR B B PR, AT RS AR 7 Al A A 7 o T g R e R ™ A i 4% 977 7
FH 5 3 Y o

T, EAREEE AR R R RSB

SRR A TR R SR R A TR S — b R SRR SRR, X HIR R R R R A
RPN o AT IR BRI AL « R | Bisk . REAFEY B2 Rl iR,
WHEM A SR LAY ar A . HAR AU . mR, R RRRUH KR
B o R RCRR A R SR A R HU) . BRI R ARAVEY) b A A i il
HATARBGE), WVERGR, 2URGRE, WA i K sl EA 0 2
X HE AU, Ok s T A ) A A — R BRL, dmREETE . KR
it S H S IR T T g 28 S S U R 114 A T R AR G (o Ak 24 BE L

S R WL RN KR R IS TR A A S AR 1) B R A S e 3 A 2

R W RE SR 6 75 Bl 15 ROR DT T FE bn 2 — o Bl ks H R T i
REARBEORE (NPT E . SWRE . BUORTERBITE ) 15 %n etk

O

BR BOKAPRE KpwiE, neRRmW BN, Kz A

1. LarRpyisde, KEAHIR S EG o al GE2 8 UCRA7 R 1 XA i

psi

73 B 1 RS R



	一、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）
	山梨酸及其钾盐抗菌性强，防腐效果好，是目前应用非常广泛的食品防腐剂。长期食用山梨酸及其钾盐超标的食品
	二、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）
	苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）是食品工业中常用的一种防腐剂，对霉菌、酵母和细菌有较好的抑制作用。长期食
	三、二氧化硫残留量
	   四、防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用量的比例之和
	五、氯氟氰菊酯和高效氯氟氰菊酯
	氯氟氰菊酯和高效氯氟氰菊酯是一种中等毒杀虫剂，对眼睛和皮肤有刺激作用。可以有效的防治棉花、果树、蔬菜
	六、大肠菌群
	大肠菌群是指示食品污染状况常用的指标之一。食品中检出大肠菌群，提示被致病菌（如沙门氏菌、志贺氏菌、致

